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1.- IDENTIFICACIÓN DEL PRODUCTO 
Marca Formato Producto Fecha de Consumo 

Preferente 
Descripción del Lote 

DROMEDARIO Envase 1000 g 
 

Café  grano 100% 
Tueste Natural            
 

 
DD/MMM/AAAA (1 año 
desde la fabricacion)  

  

el mismo que la fecha de 
consumo preferente 
 

 
2.- DIRECCIÓN 

Dirección de la Fábrica:  -  

Café Dromedario S.A. 
Recta de 
Heras, km 10 39792 Heras (Cantabria) 

 

Teléfono:  942540725 

Fax:   942541123 

E-mail:   cafedromedario@cafedromedario.com 

Web:   www.cafedromedario.com 

 
3.- ETIQUETADO 

Textos legales, según Norma General de Etiquetado, Real Decreto 1.334/1.999, de 31 de Julio. 
 

Cód.:    11108                

Denominación:  DROMEDARIO DESCAFEINADO 1 KG          

  
4.- COMPOSICIÓN DEL PRODUCTO 

Mezcla de los siguientes cafés: 
 

100% Arábicas Descafeinados. Suaves Lavados de acidez media alta, cuerpo medio/alto, libres 
de fermento, fenol, suciedad y aspereza en sus tazas e inapreciable sabor de proceso 
 
(Los porcentajes de estos cafés pueden estar sujetos a variación en función de la disponibilidad). 
 

5.- CONTENIDO EFECTIVO 
Los envases fabricados están sujetos al Control Estadístico de los Lotes, establecido en el Título VI de 
la Norma General de Control de Contenido Efectivo (Real Decreto 723/1.988, de 24 de Junio). 
 
 
 
6.- LEGISLACIÓN APLICABLE AL PRODUCTO 
Ver Anexo: “Reglamentación”. 
 

http://www.cafedromedario.com/
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7.- ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO TERMINADO 
 
7.1.- CARACTERÍSTICAS FÍSICO – QUÍMICAS 

 

7.2.- CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS 

Características Sensitivas Sensación Método 

Acidez media o media/alta, Cuerpo medio, sabores 
suaves limpios, libres de asperezas e inapreciable 

sabor de proceso de descafeinización 
 

Olfativa / Gustativa 

Cata de una Infusión de café realizada en 
una proporción de 8/9 grs. de café molido 
por cada 150 ml. de agua a 95/98 ºC, 
probándolo a una temperatura aproximada 
de 40º. 

 

7.3.- ALERGENOS 

Reglamento 1169/2011 sobre información alimentaria 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Determinaciones Humedad Cafeína Densidad Color Ocratoxina A 
Cenizas 
totales 

Extracto 
soluble 

Azúcares 
totales 

Valor nominal y 
tolerancias 

<= 5% 
 

<=0,10% 
 

260 
cm3/100 g 
(+/- 10) 
 

63 Agtron 
(+/- 5) 
 

< 2 ppb 
 

<= 5,5% 
s/materia 
seca 
 

del 25% al 
40% 
 

100% 
Natural. 
No lleva 
azúcar 
 

Método 

Humedad por 
desecación. 
Analizador 

Halógeno de 
Humedad 

Mettler Toledo 
HB43 

HPLC 
(Laboratorio 

externo) 

Analizador 
de 

Densidad 
Aparente 
Metrotec. 
Mod. IB-

448 

Colorímetro 
Konica 

Minolta CR 
300 

HPLC 
(Laboratorio 

externo) 

Calcinación 
(Laboratorio 

externo) 

Gravimetría 
(Laborat. 
externo) 

Laborat. 
externo 
y control 
interno 

Ingredientes y otras sustancias que 
pueden causar intolerancias y/o 

alergias alimentarias 

Presente en el producto 
según su composición 

Posiblemente presente en 
el producto sin intención 

(trazas) 

SI NO SI NO 

Cereales con gluten  X  X 

Crustáceos  X  X 

Huevos  X  X 

Pescado  X  X 

Cacahuetes  X  X 

Soja  X  X 

Leche  X  X 

Frutos de cáscara  X  X 

Apio  X  X 

Mostaza  X  X 

Sésamo  X  X 

Sulfitos  X  X 

Moluscos  X  X 

Altramuces  X  X 
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7.4.- VALORES NUTRICIONALES 

  Por 100g Por taza (6g) 

Valor Energético KJ 
Kcal 

1.192 
285 

 

22 

5  

Grasas g 8.7 0 

de las cuales:  
. ácidos grasos saturados 

 
g 

3.3 0 

Hidratos de Carbono g 7.4 0.8 

de los cuales: 
. azúcares 

 
g 

1.9 0 

Proteínas g 17 0 

Sal g 0 0 

 
8.- FICHA LOGÍSTICA 

Extra Packaging Distribución 
Según pedido 

 
Según pedido 
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Anexo Reglamentación 

DOCUMENTO FECHA 

RD 2323/1985: Reglamentación Técnico-Sanitaria para la elaboración, almacenamiento, transporte y 
comercialización de sucedáneos de café. 

04/12/1985 

“Norma General para el Control de Contenido Efectivo de los Productos Alimenticios Envasados” 24/06/1988 

“Reglamentación Técnico-Sanitaria para la Elaboración, Almacenamiento, Transporte y Comercialización 
del Café” R.D. 1231/1988, de 14 de Octubre  

14/10/1988 

RD 1232/1988 Reglamentación Técnico Sanitaria para la elaboración, almacenamiento y transporte y 
comercialización de sucedáneos de café. 

14/10/1988 

“R.D. 1808/1991 de 13 de Diciembre, por el que se regulan las menciones o marcas que permiten 
identificar el lote al que pertenece un producto alimenticio”  

13/12/1991 

“Real Decreto 2207/1995, de 28 de Diciembre, por el que se establecen las normas de higiene relativas a 
los productos alimenticios” 

28/12/1995 

Ley 11/97 de 24 de Abril, de “Envases y Residuos de Envases” 24/04/1997 

“Modificación de la RTS para la Elaboración, Almacenamiento, Transporte y Comercialización del Café 
(R.D. 1231/1988, de 14 de Octubre)” R.D. 1372/1997, de 29 de Agosto 

29/08/1997 

Ley 66/97 de 30 de Diciembre, de Modificación de la Ley 11/97 de 24 de Abril, de “Envases y Residuos de 
Envases” 

30/12/1997 

Disposición Adicional, Octubre 98, de Modificación de la Ley 11/97 de 24 de Abril, de “Envases y Residuos 
de Envases” 

01/10/1998 

Posición del Ministerio de Medio Ambiente acerca de cuestiones planteadas por Ecoembes 01/12/1998 

Recomendación de la Comisión Europea, de 22 de Diciembre de 1998, relativa a un programa coordinado 
de Control Oficial de Productos Alimenticios para 1999, en el que se indica que debería realizarse un 

control de todos los tipos de café para detectar la contaminación por Ocratoxina A. 
22/12/1998 

Directiva 1999/4/CE extracto de café y extractos de achicoria 22/02/1999 

“Refundición de la Norma General de Etiquetado, Presentación y Publicidad de los Productos Alimenticios”, 
R.D. 1334/99, de 31 de Julio (BOE nº 202) 

31/07/1999 

“Guía de Prácticas de Higiene y ARCPC en el Sector del Café Tostado” 28/10/1999 

“Orientaciones sobre la Indicación Cuantitativa de Ingredientes (ICI) en el sector del Café Tostado” 15/11/1999 

Real Decreto 202/2000, de 11 de febrero, por el que se establecen las normas relativas a los 
manipuladores de alimentos 

11/02/2000 

Real Decreto 3423/2000, de 15 de diciembre, por el que se regula la indicación de los productos de los 
precios ofrecidos a los consumidores y usuarios. 

15/12/2000 

“Norma UNE-EN-ISO 9001. Versión 2008” 01/11/2008 

“Sistemas de Gestión de la Calidad. Directrices para la Mejora del Desempeño. ISO 9004:2000”  15/12/2000 

“Modificación de la RTS para la Elaboración, Almacenamiento, Transporte y Comercialización del Café 
(R.D. 2323/1985 y el R. D. 1231/1988)", R.D. 943/2001 de 3 de Agosto 

03/08/2001 

"Reglamento (CE) nº 178/2002 del Parlamento Europeo y del Consejo del 28 enero de 2002 por el que se 
establecen los principios y los requisitos generales de la legislación alimentaria, se crea la Autoridad 

Europea de Seguridad Alimentaria y se fijan Procedimientos relativos a la Seguridad Alimentaria" 
28/01/2002 

Reglamento (CE) nº178/2002 del Parlamento Europeo y del Consejo del 28 de Enero de 2002 por el que 
se establecen los principios y requisitos generales de la legislación alimentaria, se crea la Autoridad 

Europea de Seguridad Alimentaria y se fijan procedimientos relativos a la Seguridad Alimentaria 
28/01/2002 

“Reglamentación Técnico-Sanitaria para la elaboración, almacenamiento, transporte y comercialización de 
los azúcares destinados al consumo humano” – R.D. 1261/1987, de 11de Septiembre 

15/07/2002 

Real Decreto 140/2003 por el que  se establecen criterios sanitarios de la calidad del agua  de consumo 
humano 

07/02/2003 
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RD 865/2003 se establecen los criterios higiénico sanitarios para la prevención y control de la legionelosis 04/07/2003 

Real Decreto 1798/2003, por el que se modifica el R.D. 1472/1989 sobre gamas de envasado 10/01/2004 

Reglamento (CE) nº852/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo del 29 de Abril de 2004 relativo a la 
higiene de los productos alimenticios  

29/04/2004 

RE 123/2005 limites ocratoxina A 07/02/2005 

REAL DECRETO 640/2006, de 26 de mayo,  por el que se regulan determinadas condiciones de aplicación 
de las disposiciones comunitarias en materia de higiene, de la producción y comercialización de productos 

alimenticios  
26/05/2006 

Reglamento (CE) nº 1881/2006 relativo a Nivel de Ocratoxina en el café verde 19/12/2006 

Reglamento (CE) nº1924/2006 del Parlamento Europeo y del Consejo de  20 de Diciembre  de 2006 
relativo a las declaraciones nutricionales y de propiedades saludables en los alimentos 

20/12/2006 

Reglamento (CE) 105/2010 que modifica el 1881/2006 relativo al nivel de Ocratoxina en el café tostado 05/02/2010 

Real Decreto 135/2010, de 12 de febrero, por el que se derogan disposiciones relativas a los criterios 
microbiológicos de los productos alimenticios. 

12/02/2010 

Recomendaciones de la Comisión Europea relativa al control de acrilamida en los alimentos 02/06/2010 

Recomendaciones de la Comisión Europea relativa a la investigación de niveles de acrilamida en los 
alimentos 

10/01/2011 

Real Decreto 100/2011, de 28 de enero, por el que se actualiza el catálogo de actividades potencialmente 
contaminadoras de la atmósfera y se establecen las disposiciones básicas para su aplicación. 

28/01/2011 

Real Decreto 191/2011, de 18 de febrero, sobre Registro General Sanitario de Empresas Alimentarias y 
Alimentos. 

18/02/2011 

RD 1101/2011 de 22 de julio, por el que se aprueba la lista positiva de los disolventes de extracción que se 
pueden utilizar en la fabricación de productos alimenticios y de sus ingredientes 

22/07/2011 

Enlace de interés: Legislación específica ámbito alimentario: General o por Sectores www.aesan.gob.es 
 

Reglamento 1169/2011 sobre información alimentaria 25/10/2011 

Proyecto del real decreto por el que se aprueba la norma de calidad para el café 06/02/2012 

Real Decreto 1676/2012 de 14 de Diciembre por el que se aprueba la norma de calidad del café 14/12/2012 

Guía APPCC en el Sector del Café Tostado 21/01/2013 

Real Decreto 126/2015 sobre la norma general relativa a la información alimentaria 27/02/2015 

 

 


